
ITALO DISCO BRUNCH

CUCINA  /  SPEISEN

Mozzarella in Carrozza
Frittiertes Käse-Sandwich mit Kimchi

Frittierte Lasagne
Rinder-Lasagne oder Ricotta-Spinat-Lasagne, Basilikum-
Zitronen-Aioli

Tiramisu-French-Toast
Frenchtoast, Mascarpone-Creme, Kaffee-Tonkabohnen-Sauce, 
Amarenakirschen

Burrata-Rührei
Getrocknete Honigtomaten, Basilikumpesto, frittierte Kapern

Steak Tatar Vitello Style
Vitellosauce, Kapern, gebeiztes Eigelb, Mandeln, eingelegte rote 
Zwiebel

Cremige Trüffel-Polenta
Gebratene Pilze, pochiertes Ei, Trüffel, Taleggio

Limoncello-Rosmarin-Ricotta-Törtchen von Jubel
Cremiges Ricotta-Törtchen mit Limoncello und Rosmarin

Italo Disco Eggs Benedict
Focaccia, pochiertes Ei, Hollandaise, Mortadella oder wilder 
Brokkoli oder hausgebeizter Lachs

Chicken 3000 ² ⁵ ⁷ ⁹
Crispy Chicken, Cheddarwaffel, eingelegte Gurke, Chili-Bacon-
Karamell, Kräutersalat; optional ohne Bacon

LIMONATE / LIMONADEN

Prosecco Spumante Brut
La Jara, Venetien

Basilikum-Ingwer-Limonade
Basilikum, Ingwer, Zitrone, Soda

Holunder-Limonade
Holunderbeere, Minze, Soda

APERITIVI  /  ITALO DRINKS

Sgroppino
Zitronensorbet, Wodka, Prosecco

Venetian Spritz
Select, Frizzante, Soda

Fluffy Garibaldi
Campari, aufgeschäumter Orangensaft

Coffee Negroni
Gin, mit Kaffee infundierter Campari, süßer Wermut

CAFFÈ  /  KAFFEE

Espresso
Espresso Doppio
Espresso Macchiato
Americano
Cappuccino
Café Latte
Flat White
Heiße Milch
Heiße Schokolade

FREDDO  /  KALT

Iced Americano
Iced Café Latte
Iced Flat White
Espresso Tonic

MILCHALTERNATIVEN

Hafermilch
Laktosefreie Milch
Kokosmilch

TÈ  /  TEE

Verschiedene Sorten Tee
Earl Grey, English Breakfast, Grün, Kräuter, Weiß, Kamille, 
Darjeeling, Früchte, frischer Thymian, Minze oder Ingwer

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach Allergenen und Zusatzstoffen.

BOLLICINE / SPRUDEL (alk.)

Frittierte Pizzen
Kartoffel & ’Nduja: Kartoffel, ’Nduja, Mozzarella, Peperonicreme
Klassisch: Pomodoro-Sauce, Ricotta, Provola & Pepe
Die Vegane: Frittelle mit Aioli

Fenchel-Orangen-Salat
Karamellisierte Walnusskerne, Chicorée, frittierte Austernpilze, 
Orangen-Miso-Mayo



ITALO DISCO BRUNCH

CUCINA  /  FOOD

Mozzarella in Carrozza
Fried cheese sandwich with kimchi

Fried Lasagna
Beef lasagna or ricotta-spinach lasagna, basil-lemon aioli

Tiramisu French Toast
French toast, mascarpone cream, coffee-tonka bean sauce, 
Amarena cherries

Burrata Scrambled Eggs
Dried honey tomatoes, basil pesto, fried capers

Steak Tartare Vitello Style
Vitello sauce, capers, cured egg yolk, almonds, pickled red onion

Creamy Truffle Polenta
Roasted mushrooms, poached egg, truffle, Taleggio

Limoncello Rosemary Ricotta Tart by Jubel
Creamy ricotta tart with limoncello and rosemary

Italo Disco Eggs Benedict
Focaccia, poached egg, hollandaise, mortadella or wild broccoli 
or home-pickled salmon

Chicken 3000 ² ⁵ ⁷ ⁹
Crispy chicken, cheddar waffle, pickled cucumber, chili-bacon 
caramel, herb salad; available without bacon

LIMONATE / LEMONADES

Prosecco Spumante Brut
La Jara, Veneto

Basil Ginger Lemonade
Basil, ginger, lemon, soda

Elderberry Lemonade
Elderberry, mint, soda

APERITIVI  /  ITALO DRINKS

Sgroppino
Lemon sorbet, vodka, Prosecco

Venetian Spritz
Select, Frizzante, soda

Fluffy Garibaldi
Campari, aerated orange juice

Coffee Negroni
Gin, coffee-infused Campari, sweet vermouth

CAFFÈ  /  COFFEE

Espresso
Espresso Doppio
Espresso Macchiato
Americano
Cappuccino
Café Latte
Flat White
Hot Milk
Hot Chocolate

FREDDO  /  COLD

Iced Americano
Iced Café Latte
Iced Flat White
Espresso Tonic

MILK ALTERNATIVES

Oat Milk
Lactose-free Milk
Coconut Milk

TÈ  /  TEA

Different Types of Tea
Earl Grey, English Breakfast, green, herbal, white, chamomile, 
Darjeeling, fruit, fresh thyme, mint or ginger

Please ask our service staff about allergens and additives.

BOLLICINE / SPARKLING (ALC.)

Fried Pizzas
Potato & ’Nduja: potato, ’nduja, mozzarella, pepper cream
Classic: tomato sauce, ricotta, provola & pepper
The Vegan: frittelle with aioli

Fennel Orange Salad
Caramelized walnuts, chicory, deep-fried oyster mushrooms, 
orange-miso mayo


